118z

AVEC AYRTON MONGENIE, CHEF DU 18 BAR

Réunissez-vous au 18 Bar pour une activité inédite et originale. Renforcez vos

relations en vous initiant & ['univers de la mixologie dans une atmosphére ludique.

Les Classiques La Parfumerie

Transformez-vous en véritable barman. Autour de l'orgue du goit, découvrez notre méthode
Découvrez les techniques de base de
I'art du cocktail et/ou du mocktail et

créez deux boissons & reproduire

unique au monde inspirée de la parfumerie.
Mélangez différentes essences de baies, fleurs,

. . ) herbes & épices pour une création a votre image.
facilement & la maison pour

: : . : Imaginez par exemple un Sour combinant vanille
impressionner votre famille et vos amis.

verte, pamplemousse blanc et basilic, ou encore
60€ par personne une composition de bergamote et de benjoin..
10 personnes maximum
Durée : 2h 80€ par personne

25 personnes maximum
Durée : 2h

Partagez cette expérience :
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| Lorgue du goat
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Disponible du lundi au jeudi entre 16h et 19h. Option sans alcool et/ou vegan disponible.

Informations et réservations

salesehotel-leplacedarmes.com +352 27 47 37 301
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T Prix TTC en euros, service compris.



